
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 
 
 
 

 
M E N U 



 

 
La Colonna Experience 

Insalatina di Verdure Cotte, Crude e Marinate 
Salad of Cooked, Raw and Marinated Vegetables 

Tartare di Chianina, Rabarbaro, Alkermes e Arachidi 
Chianina Beef Tartare, Rhubarb, Alkermes and Peanuts 

Tortello di Melanzana alla Parmigiana 
Homemade Tortello stuffed with Eggplant “Parmigiana” 

Agnello, Cicoria, Ciliegie e Kefir di Capra 
Lamb, Chicory, Cherries and Goat Kefir 

Yogurt, Liquirizia e Aceto Balsamico 
Yogurt, Licorice and Balsamic Vinegar 

€ 120 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Il Menu Degustazione viene servito per tutti i commensali del tavolo 
The Tasting Menu is served for all diners at the table 



 

 
Antipasti | Starter 

Insalatina di Verdure Cotte, Crude e Marinate 
Salad of Cooked, Raw and Marinated Vegetables 

€ 26 

Tartare di Chianina, Rabarbaro, Alkermes e Arachidi 
Chianina Beef Tartare, Rhubarb, Alkermes and Peanuts 

€ 30 

Astice, Pomodoro e Anguria 
Lobster, Tomato and Watermelon 

€ 30 

Polpo, Cecio Rosa e Ravanelli 
Octopus, Pink Chickpea and Radishes 

€ 30 



 

 
Primi | First courses 

Risotto Floreale e Robiola 
Risotto, Robiola Cheese and Flowers 

Minimo per 2 persone | Min for 2 people 
€ 28 per persona | € 28 per person 

Spaghetto “Chitarra”, Peperone, Finocchietto e Caffè 
Spaghetti, Sweet Pepper, Fennel and Coffee 

€ 28 

Tortello di Melanzana alla Parmigiana 
Homemade Tortello stuffed with Eggplant “Parmigiana” 

€ 30 

Spaghettino Burro e Acciughe 
Spaghetti, Butter and Anchiovies 

€ 28 



 

 
Secondi | Seconds courses 

Agnello, Cicoria, Ciliegie e Kefir di Capra 
Lamb, Chicory, Cherries and Goat Kefir 

€ 36 

Piccione ripieno, Aglio “Orsino” e Scarola 
Stuffed Pigeon, Wild Garlic and Escarola 

Per 2 persone | For 2 people 
€ 70 

Branzino, Bietola, Caciucco “Viareggino” e Cerfoglio 
Sea Bass, Swiss Chard, Chervil and Caciucco “Viareggino” style 

€ 40 

Rombo in Argilla, Fagiolini al Sambuco e Beurre Blanc 
Turbot in Clay, Elderberry Green Beans and Sour Butter Sauce  

€ 40 



 

 
Dolci | Desserts 

Fragole e Panna 
Strawberries and Cream 

€ 16 

Pesca, Cioccolato e Shiso 
Peach, Chocolate and Shiso 

€ 16 

Yogurt, Liquirizia e Aceto Balsamico 
Yogurt, Licorice and Balsamic Vinegar 

€ 16 

Datteri, Vaniglia e Pepe di Timut 
Dates, Vanilla and Timut Pepper 

€ 16 

Selezione di Formaggi 
Cheese Selection 

€ 25 
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https://www.fontanellestate.com/

