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Antipasti | Starter

Tagliere Salumi 
Cured Meat cutting board 

€ 32

Vitello Tonnato
Cold roasted Veal with Tuna sauce

€ 24

Baccalà mantecato e Pomodorini Confit
Mashed Cod Fish and Dried Tomatoes

€ 26

Tartare di Chianina e Tartufo Nero
Chianina Beef Tartare and Black Truffle

€ 29

Melanzana, Pomodoro e Sommacco
Aubergine, Tomato and Sumach

€ 20

Fegatelli di Maiale alla Senese
Sienese-style Pork Liver

€ 20



Primi | First courses

Spaghetti al Pomodoro
Spaghetti with Tomato sauce

€ 20

Pici Cacio e Pepe
Pici pasta with Cheese and black Pepper 

sauce€ 22

Pappardelle al Cinghiale
Pappardelle pasta with Wild Boar

€ 24

Spaghetti alla Chitarra con salsa all’Astice 
Homemade Spaghetti with Lobster Sauce

€ 28

Fusilli Zucchine e Menta
Fusilli pasta with Courgette and Mint    

€ 20

Tagliatelle al Ragù
Tagliatelle pasta with Ragù sauce

€ 24



Zuppe | Soups

Pappa al Pomodoro
Tomato and Bread, Thick Soup

€ 20

Vellutata di Porri e Patate 
Leek and Potato Velouté 

€ 20 



Secondi | Seconds courses

Indivia alla brace, Mandorle, Arancia e Olio al Coriandolo 
Grilled Endive, Almonds, Orange and Coriander Oil

€ 22

Mezzo Galletto alla Diavola
Half Deviled Cockerel

€ 29

Polpette di Agnello
Lamb Meatballs

€ 32

Antico “Peposo”
Stracotto di manzo al Vino rosso e pepe nero
Stewed Beef with red Wine and black Pepper

€ 29

Bistecca alla Fiorentina
Beef Steak Fiorentina

€ 95

Trancio di Pesce alla Mugnaia
Mugnaia-style Fish fillet

€ 32



Contorni | Side dishes

Verdure spadellate
Sautéed Vegetables

€ 8

Patate al forno
Roasted Potatoes

€ 8

Fagioli all’Uccelletto
White Beans Tuscan style

€ 8

Insalata mista
Mixed Salad

€ 8



Dolci e Formaggi | Desserts and Cheese

Selezione di Formaggi 
Selection of Cheese

€ 14

Cantucci e Vin santo
Cantucci biscuits with Vin Santo

€ 14

Tiramisù
€ 14

Crème Caramel al Caramello Salato                           
Salted Caramel “Crème Caramel”

€ 14

Pera e Cioccolato
Pear and Chocolate

€ 14

Crostatina Vegana al Limone e Frutta Fresca 
Vegan Lemon Tart and Fresh Fruit

€ 14

Frutta fresca di stagione
Seasonal fresh Fruit

€ 16
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